Parentis en Born

du 10-06-24
DéBut de réunion : 14h30
@ ) ici A v
Parentis en Born API restauration
Jéréme CLAVE-Directeur Pdle Restauration Victorine GAILLARD-Diététicienne

Raymond LAVIELLE-Adjoint aux finances
Sabine BOUILLET-Directrice ALSH Maternelle
Marie MESPLEDE-Directrice élémentaire
Marjorie PECQUET-Responsable agents péle restauration
Sabine MUREDDU-Directrice du MA

Bilan

Creche:

Les parents et le personnel de la créche sont contents des modifications des entrées.

Les enfants préférent les tomates (pas d'échalote), betteraves avec feta, carottes en batonnets (plutét que rapées)

Les enfants aiment la salade de pomme de terre, les betteraves feta, les fruits.

Dernieérement, les haricots verts en salade n'étaient pas assez cuits.

lls souhaitent essayer les radis entier (actuellement en rondelle) et demandent plus de purée de légumes pour les bébés.
Fermeture du 9 aodt au 2 septembre.

Maternelle :

Les lamelles d'encornets et les haricots verts en salade (pas assez cuits) n'ont pas étaient trop appréciées.

Depuis la derniére commission, Jérdme proposent moins de poélée de légumes et cela permet de réduire le gaspillage car les
enfants consomment plus les [égumes seuls que mélangés.

La vinaigrette semble grasse (trop d'huile). Jérédme indique qu'il faut beaucoup la secouer et Marie confirme (méme vinaigrette en
élémentaire et trés bonne).

Les enfants souhaiteraient plus de haricots blancs.

Les fruits sont trés bons en ce moment.

Elémentaire :

Le menu végétarien est apprécié sous forme de couscous de [égumes ou de boulettes végétales.

La derniére poélée de pomme de terre était seche mais bien consommée.

Les enfants aiment les pates a la bolognaise (boeuf).

Les légumes en gratin, purée de légumes et épinards a la créme sont appréciés. Les plats en sauce sont trés bien consommés
quand ils sont servis avec un féculent.

Les enfants aiment le surimi et en demandent plus souvent (en salade). lls souhaiteraient également des crépes au jambon.
Les endives en salade ne sont pas appréciées (trop amer) et la piperade était trop salée.

Les derniéres gnocchis ont manquées de cuisson. Jérdme indique que ce n'est pas des gnocchis a poéler mais des vraies
gnocchis qui cuisent comme des pates.

Demande d'avoir des croque monsieur car peu souvent dans les menus.

Plusieurs retours des enfants sur la vinaigrette qu'ils trouvent "piquante”.

Le fromage a la coupe entraine beaucoup de gaspillage car le fromage arrive déja coupé. Les enfants préferent le brie,
camembert ou coulommiers. Jéréme va essayer de faire de plus petites portions.

Bilan général des enfants :
Les + : purée de légumes, friand et viande en sauce avec féculent
Les - : plats en sauce avec poélée de Iégumes, poulet trop souvent le mercredi

Parents d'éléves: Pas de parents présents. Aucun retour.

visite de la cuisine centrale en fin de réunion
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